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COCKTAIL BAR AND FOOD EXPERIENCE
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Bicchiere Caraffa da Bottiglia

mezzo litro

e VINO BIANCO 500€ 12.00€ 20.00 €

Lo zio di Giovanni ¢ un viticoltore locale che produce
il suo vino e ha accettato di condividerlo con noi.
Perfetto per concludere la giornata seduti in terrazza
sorseggiando un bicchiere di vino bianco, che si sposa
alla perfezione con le olive

e VINO ROSE 8.00 € 40.00 €

COTES DE PROVENCE
FLEUR DE PRAIRIE

Un vino rosato leggero, di provenienza locale

e VINO ROSSO 500€ 12.00€  20.00 €

Lo zio di Giovanni ¢ un viticoltore locale che produce il
suo vino e ha accettato di condividerlo con noi. Perfetto
per concludere la giornata seduti in terrazza sorseggiando
un bicchiere di vino rosso, che si sposa alla perfezione
con pane e salse e ti fa sentire come a casa

o)t Ho oG C)

Bicchiere Bottiglia

PROSECCO DOCG TERRA SERENA 6.00€  30.00 €

Un prosecco leggero estremamente piacevole da bere,
dal gusto fresco e dal retrogusto agrumato




IRRE DELLA CASA ALLA SPINA

Piccola 0.25

e NNARTIGIANA ORO 4.00 €

Birra artigianale napoletana. Lager, colore oro brillante e aroma
floreale delicato dal gusto equilibrato e leggermente amaro

N’ARTIGIANA AMBRATA 5.00 €

Birra artigianale napoletana. Pale ale ad alta fermentazione e dal
colore ambrato brillante, con aromi di vaniglia e chiodi di garofano

BIRRE IN BOTTIGLIA

Grande 0.50

7.00 €

8.00 €

N’ARTIGIANA BIANCA

4,5% colore dorato, aromi fruttati di agrumi e cereali, rinfrescante
e delicatamente acidula. Blanche ad alta fermentazione

N’ARTGIANA ROSSA

5,0% colore bruno con riflessi rubino, aroma caldo di malto
e caramello dal sapore intenso. Lager a bassa fermentazione

N'ARTIGIANA DOPPIO MALTO

7,0% colore oro antico, ¢ un’esplosione di aromi fruttati, con un corpo
pieno e un retrogusto equilibrato. Strong ale ad alta fermentazione

N'ARTGIANA ' SENZA GLUTINE

4,8% colore oro brillante, aroma floreale delicato dal gusto armonico.
Lager a bassa fermentazione

6.00 €

6.00 €

6.50 €

7.00 €




BIBITE ANALCOLICHE DELLA CASA

Bicchiere Caraffa

e LIMONATA 495€ 12.95€

« FRUTTO DELLA PASSIONE 495€ 12.95€
E LIMONE FRESCO

e FRIZZANTE ALLA FRAGOLA 495€ 12.95€
E BASILICO

e« FRIZZANTE ALLO ZENZERO 495€ 12.95¢€
E LIME

e FIORI DI SAMBUCO, 495€ 12.95€
LAMPONE E MENTA

« TE FREDDO ALLA PESCA 4.95€ . 12.95¢

e RINFRESCANTE ALI’ANANAS 495€ 12.95€

E AL MANGO

*AGGIUNGI UNO SHOT DI VODKA, RUM O GIN A UNA 4.00 €
QUALSIASI DELLE NOSTRE BEVANDE FATTE IN CASA**




COCKTATLS

CAPRESE MARTINI

Vermouth secco infuso al basilico, Vodka lavata con olio d’oliva,
soluzione salina, gocce di oliva

SPICY TOMMY’S MEZCALITA

Mezcal Montelobos Espadin, tequila, Cointreau, sciroppo
segreto piccante, succo di lime, sciroppo di agave

HEMINGWAY DAIQUIRI

Alamea Spiced Caribbean Rum, liquore al maraschino,
sciroppo di ciliegia, succo di lime

ROYAL FRENCH MARTINI

Vodka, Martini bianco, liquore francese al lampone, foglie di menta,
succo di lime

THE LAST WORD

Gin, liquore Luxardo Maraschino, Chartreuse, succo di lime,
sciroppo di ciliegia

NEW YORK BEE

Bourbon, miele, succo di lime, vino rosso

SIDECAR

Cointreau, Gin Caprisius, sciroppo d’arancia, succo di lime/arancia,
bitter all’arancia

12.00 €

12.00 €

12.00 €

12.00 €

12.00 €

12.00 €

12.00 €
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e APEROL SPRITZ 7.00 €
Aperol, Prosecco, soda

e CAMPARI SPRITZ 7.00 €
Campari, Prosecco, soda

e HUGO SPRITZ 8.00 €
Fiori di sambuco, Prosecco

« CRODINO SPRITZ 7.00 €
Crodino, Prosecco, soda

e LIMONCELLO SPRITZ 7.00 €

CAFFE
« CAFFE ESPRESSO 2.50 €
« CAFFE DOPPIO 5.00 €

« CAPPUCCINO

5.00 €




« PASTA

Risotto con funghi porcini e provola 11.00 €
Risotto Arborio cotto a fuoco lento con funghi porcini e provola

affumicata di Battipaglia

AGGIUNTA DI SALSICCIA LOCALE - 3.00€

Ravioli gamberi e limone 13.00 €

Ravioli ripieni di gamberi con salsa al limone

Gnocchi alla sorrentina 10.00 €

Gnocchi fatti a mano con acqua e farina 00 con ragl napoletano,
mozzarella e basilico

e PIZZA

Margherita 10.00 €
Regina napoletana, pomodori San Marzano, fior di latte e basilico

Diavola 12.00 €
Salsa di pomodoro, mozzarella e salsiccia piccante della Calabria

4 Formaggi 10.00 €

Ricotta pastorizzata di pecora (Latteria Sorrentina), fiordilatte dei monti
(Latteria Sorrentina), stracciatella di bufala casertana Dop, cialda croccante
di grana padano, confettura di pomodorini dei campi flegrei (Azienda
Agricola Cuma d’oro), olio extravergine d’oliva aromatizzato al finocchietto

e TAGLIERE
Grande Tagliere misto da condividere 20.00 €

Prosciutto di Parma, mortadella, salame napoletano, 4 tipi di crostini,
2 tipi di formaggi, olive e pane

e HAMBURGER / PANINI Wi

Serviamo un’ampia selezione di hamburger e panini:
chiedi i dettagli al tuo cameriere

« PATATE FRITTE 5.00 €

Porzione di patate fritte disponibile su richiesta




SNACK

OLIVE VERDI LOCALI
LUPINI (fagioli tipici locali)
MIX DI TARALLUCCI

Crostini tipici del sud Italia fatti con farina locale, vino bianco,
olio extravergine di oliva, sale e spezie

CUBETTI DI FORMAGGIO
PARMIGIANO con riduzione di aceto balsamico

TAGLIERE DI FORMAGGI

(Gorgonzola, Parmigiano, Formaggio Asiago) con cracker locali

GRANDE TAGLIERE MISTO

Prosciutto di Parma, mortadella, salame napoletano, 4 tipi di crostini,
2 tipi di formaggi, olive e pane

POLPETTINE DI MOZZARELLA DI BUFALA
E PROSCIUTTO

POLPETTINE

Polpettine fritte 15 pz - AGGIUNTA DI FORMAGGIO - 2.00€

BRUSCHET TE AL POMODORO

Pane da bruschetta con pomodorini, aglio, basilico e olio d’oliva 5 pz

ALETTE DI POLLO

Alette di pollo arrosto 5 pz

PATATE ERITTE
G L R R A (D R S e e A S
PATATE FRITTE con pulled pork e cheddar

3.50 €

3.00 €

5.00 €

7.50 €

9.50 €

20.00 €

10.00 €

7.00 €

7.00 €

7.00 €

7.00 €

9.00 €




MENU COMPLETO

BEVANDE SPECIALI / BEVANDE TRADIZIONALI

COCKTAILS

e NEGRONI

Gin Tanqueray, Campari,
Martini Rosso

e NEGRONI sBaGgLIATO

Campari, Martini Rosso, Prosecco

e AMERICANO

Campari, Martini Rosso,
soda

e GIN TONIC

Gin Tanqueray, Mediterranean
Tonic

e CUBA LIBRE

Rum Brugal, succo di lime,

Coca Cola

e WHISKY SOUR

Johnnie Walker, succo di limone,
zucchero

9.00 €

9.00 €

9.00 €

8.00 €

9.00 €

9.00 €

e WHITE LADY

Gin Hendricks, Cointreau,
succo di limone

9.50 €

e BELLINI

Succo di pesca, Prosecco

9.00 €

e ESPRESSO MARTINI

Vodka Stolichnaya, Kahlua,
Espresso, zucchero

11.00 €

e COSMOPOLITAN

Vodka Stolichnaya, Triple sec,

succo di mirtillo e lime

9.00 €

e DAIQUIRI 9.00 €

Vodka Stolichnaya, succo di lime,
Ginger Beer

e PINA COLADA 10.00 €

Rum Brugal, succo di limone,
zucchero, succo d’ananas, Batida
de cocco, lime




e MOJITO

Rum Brugal, zucchero di canna,
lime, menta, soda

e SEX ON THE BEACH

Vodka Stolichnaya, succo di pesca,
arancia e mirtillo

*eBLOODY MARY

Vodka, succo di pomodoro e altre
spezie e aromi tra cui salsa
Worcestershire, salse piccanti,
aglio, erbe aromatiche

*eOLD CUBAN

Rum Gosling, lime, zucchero,
menta, Angostura, Prosecco

* DISARONNO SOUR

Amaretto, succo di lime, zucchero,
albume, Vodka Stolichnaya, succo
di pomodoro, succo di limone,
sale, pepe, Tabasco, gocce di
Worcestershire

9.00 €

9.00 €

9.00 €

9.00 €

9.00 €

e MARGARITA

10.00 €

Tequila Espolon, Triple sec,
succo di lime

MOSCOW MULE

Fiery Ginger Beer, Vodka, lime
fresco

9.00 €

LONG ISLAND

Vodka Stolichnaya, Gin
Tanquerey, Triple sec, Tequila
Espolon, Rum Brugal, zucchero,

Coca Cola

9.00 €

HOT NEGRONI

Gin Sipsmith, Antica Formula,
Campari, sciroppo piccante,
peperoncino fresco

12.00 €

STORM

Rum Alamea, Rum Diplomatico,
succo d’arancia, lime, frutto della
passione, zucchero, granatina

13.00 €




B1TB1TE

Piccola Grande

« ACQUA FRIZZANTE 2.00€ 4.00€
Da Benedetto

« ACQUA NATURALE 2.00 € 4.00 €
Da Benedetto

e COCA COLA i3 5.00 €

e COCA COLA ZERO (33a) 5.00 €

«SUCCO D’ARANCIA (20c1) 5.00 €

e YOGA SUCCO MELA 20c) 5.00 €

e YOGA SUCCO ACE (2o0a) 5.00 €

e YOGA SUCCO PESCA 2oc) 5.00 €

e YOGA SUCCO MIRTILLO (20cl) 5.00 €

e YOGA SUCCO POMODORO (20¢) 5.00 €
e ESTATHE PESCA 33cl) 5.00 €

e ESTATHE LIMONE 33¢l) 5.00 €




o SICILIAN LEMONADE 20e1)

« CEDRATA

Bevanda analcolica caratterizzata da un aroma frizzante e
intensamente profumato, ottenuto tramite 'uso di estratti
naturali dei migliori cedri. Questo agrume di alta qualita ¢
uno dei capisaldi della tradizione siciliana e la Cedrata ne
cattura I’essenza in ogni sorso (20 cl)

RED BULL @50
TONICA AL SAMBUCO 20cl)

MEDITERRANEAN TONIC (20cl)

GINGER ALE (oc)

GINGER BEER oc)

CHINOTTO

E un estratto analcolico di Citrus myrtifolia, un agrume
diffuso sulla costa tirrenica italiana. E una bevanda scura
dall’aspetto simile alla cola, dal sapore amaro ma anche
dolciastro, data la presenza di zucchero

CRODINO classica bevanda analcolica italiana

Ha un sapore sorprendentemente ricco, delicatamente
frizzante, armoniosamente equilibrato tra dolce e amaro,
con note aromatiche pronunciate e un finale persistente

5.00 €

5.00 €

5.00 €

5.00 €

5.00 €

5.00 €

5.00 €

5.00 €

5.00 €
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CHAMPAGNE

« CHAMPAGNE BRUT LALLIER 90.00 €

Al palato presenta un'intensita decisa, un fruttato delicato e una
consistenza vellutata. Il finale ¢ intenso e profondo con una piacevole
persistenza aromatica

« CREMANT DE BOURGOGNE 50.00 €

Vino spumante a denominazione di origine controllata (AOC),
prodotto secondo il metodo tradizionale dello Champagne




VINT BIANCELE SPECIPAL]

e SOLO IN'BOTTIGLIA®

Bicchiere

FALANGHINA IGT TRALCI HIRPINI 6.00€

Questo vino Falanghina ¢ equilibrato e armonioso, con un profumo
delicato dalle note floreali. Al palato risulta fresco, dissetante, con
una buona struttura e un prolungato retrogusto

GEWURZTRAMINER DOC LAVIS 7.00 €

Prodotto in vigneti particolarmente adatti situati nel comune
di Lavis, questo vino presenta un colore giallo paglierino
dorato e ha un delicato bouquet aromatico. I profumi spaziano
dalla rosa canina alle note agrumate di cedro e lime, con un
tocco di zenzero

PINOT GRIGIO DOC 8.00 €
HOFSTATTER

Un Pinot Grigio classico e molto espressivo, dal colore giallo
paglierino brillante e dall’aroma gradevole di agrumi, pesca,
melone e soprattutto pera; al palato ¢ mediamente ricco,
ben strutturato e immediato, con sapori di frutta di bosco

e un’acidita fruttata e gustosa nel finale

HOGEHLE R Iy BIA NG Oy DO C O/ STA
PDIG TN IAYMICHELE S ATTA

Il Criseo Bolgheri Bianco DOC di Podere Guado al Melo risplende
nel bicchiere di un giallo dorato brillante. Il profumo ¢ raffinato e
nitido, con aromi di fiori bianchi, agrumi, erbe aromatiche, una
nota di miele e frutta gialla dolce. Gli aromi minerali si sviluppano
sempre di piu con I'invecchiamento

ETNA BIANCO DOC PETRALAVA

ANTICHI VINAI ¢ un vino secco e minerale con intense note di

vaniglia e frutta a polpa bianca. Al palato ¢ ricco di sapori di ginestra
in fiore e frutta esotica, che si ritrovano nel suo colore giallo
paglierino chiaro

Bottiglia

25.00 €

35.00 €

30.00 €

45.00 €

30.00 €




N AN ROSSE S BECTAL

Bicchiere

ROSSI AGLIANICO IGT 7.00 €
PRV GIMHT RPN

Alla vista si presenta limpido, di colore rubino intenso con un bordo
violaceo. Al naso ¢ molto intenso, persistente, abbastanza fine, con
evidenti note vegetali e fruttate di marasca, mora e mirtilli maturi

LACRYMA CHRISTI ROSSO 8.00 €
CASA SETARO

Colore rosso rubino con riflessi violacei e profumo floreale con
note di viola, erbe selvatiche, spezie, pepe nero e pietra focaia

GRAGNANO DOC MARIANO 6.00 €
SABATINO 5

Il Vino Mariano Sabatino Gragnano DOC ¢ un vino rosso di alta
qualita, prodotto con uve selezionate della regione Campania

AMARONE DOCG PRIMA PIETRA
CANTINA DI MONTEFORTE

Un vino rosso italiano ricco e secco della regione Veneto.
E prodotto principalmente con 'uva della Corvina

BOLGEERTROSSONDOCIMTICEELE S ATTA

Una cuvée equilibrata, che mette in risalto il carattere soave e morbido
della vigna dal clima mediterraneo, che dona un’eccellente maturazione.
Conquista I'occhio con un colore rubino scuro con leggeri riflessi granata

NEGROAMARO SALENTO 1GP712
E MEZZ0O VARVAGLIONE

Al naso, questo vino rosso di Varvaglione presenta tutti i tipi di ciliegie
nere, prugne, amarene, gelsi e susine

Bottiglia

25.00 €

35.00 €

22.00 €

45.00 €

40.00 €

30.00 €




G&T

Tutte le porzioni di whisky da 50 ml sono servite con cioccolato o sigari
e con l"aggiunta di fumo al tavolo

« TANQUERAY  8.00¢  MALFY 11.00 €
e BULLDOG 9.00 € s MONKEY 14.00 €
e CAPRISIUS 11.00 € e SIPSMITH 11.00 €

e GENEROUS 12.00 € e HENDRICKS 10.00 €

e GIN MARE 11.00 € e GIN ROKU 11.00 €

e GIN MARE 12.00 €
CAPRI

WHISKY

Tutte le porzioni di whisky da 50 ml sono servite con cioccolato o sigari
e con l"aggiunta di fumo al tavolo

e JOHNNIE WALKER 8.00¢€ BULLEIT RYE 10.00 €

REDVLABEL

e JOHNNIE WALKER 9.00€
BLACK LABEL

LAGAVULIN 16 Y.O. 18.00 €

NIKKA YOICHI  15.00 €
e ARDBEG 10 Y.O. 10.00 €

G N A N e S B e e

¢ GLENFIDDICH 12 Y.O.10.00 € 101 BOURBON 10.00 €




A8 A Jd VG R WA VA e X RE R

Porzione

30 ml

60 ml

e« DON JULIO ANEJO 7.00€ 12.00 €
e DON JULIO BLANCO 6.00€ 10.00 €
s DON JULIO REPOSADO 8.00€ 14.00 €
 ESPLON 4.00€  7.00€
« ESPLON ANEJO 5.00€  8.00€
RUM
30 ml 60 ml
e DIPLOMATICO 6.00€ 12.00 €
« ALAMEA ALL SPICED 5.00 € 11.00 €
* GOSLINGS BLACK SEAL 6.00 € 11.00 €
e BRUGAL ANE]JO 400€  6.00€
s BRUGAL BLANCO 5.00€  7.00 €




VODKA

« STOLICHNAYA RED
* GRAY GOOSE

B EEVEDERE

DIGESTIVI

30 ml 60 ml

4.00 € 6.00 €
6.00 € 10.00 €

5.00€ 11.00 €

« AMARO DEL CAPO
« AVERNA

« JAGERMEISTER

« JEFFERSON

« MONTENEGRO

s LIMONCELLO

« AMARETTO

« MARTINI BIANCO

« MARTINI ROSSO

« ANTICA FORMULA

s SAMBUCA"MOLINARI

s MEZCAL MONTELOBOS
ESPADIN PORZIONI

5.00 €
5.00 €
5.00 €

6.00 €

5.00 €

5.00 €

5.00 €

5.00 €

5.00 €

5.00 €

5.00 €

8.00 €




www.lataglierianapoli.com




